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COMMUNIQUE DE PRESSE
UNE HUILE D'OLIVE FRANCAISE SE DISTINGUE EN ESPAGNE....

Le concours «Mario Solinas» organisé par le Conseil Oléicole International (instance
supréme en oléiculture mondiale) a rendu son verdict pour 2010.

Sur les 77 échantillons qualifiés de huit pays difféerents (Chypre, Grece, Israél, Maroc,
Portugal, Espagne et France) un moulin Gardois est sur le podium.

La Coopérative oléicole de Sommiéres, le Moulin de Villevielle a décroché une médaille

d'argent a ce véritable championnat du monde des huiles d'olive. (En 2008, ce méme
établissement avait décroché I'or).

Une nouvelle fois c'est une huile AOP de Nimes* qui est distinguée au niveau
international ; preuve en est, que ce terroir gardois et héraultais posséde de vrais
richesses agricoles. C’est dans ce terroir que les variétés d’olives endémiques

« Picholine » et «Négrette » sont maintenant reconnues, a travers I’AOP de Nimes, a leur
juste valeur.

Les dirigeants de la Coopérative Oléicole de Sommiéres sont heureux de I'obtention de
cette nouvelle récompense, et souhaitent partager leur joie avec tous ses adhérents et ses
fideles clients, amateurs d’huile d’olive de qualité qui par leur exigence, nous poussent
chaque jour un peu plus vers 'avant et sans lesquels nous ne serions rien.

Contact : Nathalie Mas 04.66.80.03.69

*(Pour ’'AOP de Nimes du Moulin de Villevieille c’est la troisiéme récompense en 2010, aprés une médaille
d’argent au Concours Général Agricole de Paris en février dernier et une médaille d’argent au concours
régional Languedoc Roussillon en avril.)
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